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PROGETTONOALCOOL
Le bevande analcoliche e quelle ipocaloriche (a partire dalla birra) sono sempre più di moda ed hanno 
rapidamente trasformato dei potenziali  acquirenti in un mercato completamente nuovo. La crescente popolarità di 
questi prodotti negli  ultimi anni e la loro diffusione in Europa sono dovute senza dubbio, al loro alto livello 
qualitativo (tenendo conto ad esempio che il vino senza alcool  è considerato un “prodotto alimentare” e quindi  con 
etichettatura disciplinata da norme precise e severissime), ma soprattutto ad un cambiamento dell’approccio 
mentale agli alcolici: l’attenzione alla salute, l’abitudine a una dieta ipocalorica, la percezione dell’alcool come una 
droga, il pericolo della guida in stato di ebbrezza e un generale cambiamento degli  stili  di  vita hanno conquistato 
una grossa fetta di mercato. Nasce quindi  l’esigenza di  stare al passo coi tempi  e di  offrire al  consumatore una 
buona alternativa al tradizionale gusto dell’uva a tavola senza il pensiero di spiacevoli conseguenze.
E’ per questo che la Indal 2000 decide di farsi pioniere in Italia sviluppando, con non poche difficoltà, il 
PROGETTO NO ALCOOL, destinando una parte importante delle proprie risorse all’introduzione, alla distribuzione 
ed alla diffusione sul mercato nazionale del primo VINO SENZA ALCOOL.
Di certo il  prodotto si  presta molto per l’uso quotidiano (anche perché rimuovendo completamente l’alcool si riduce 
del 60% circa lʼapporto calorico), ma se si pensa a chi  NON PUO’ bere, questa novità potrebbe essere 
diversamente interpretata come una necessità, ad esempio in occasioni ed eventi speciali.
In questi  casi, ma anche per gli amanti delle bollicine in generale, l’interesse per l’alternativa di  un “piacere 

analcolico” diventerà un eventualità sempre più frequente e 
l’esistenza di un VINO FRIZZANTE SENZA 

ALCOOL molt ipl icherà i l numero di 
occasioni. 

I l  mondo “NO ALCOOL” sta 
smuovendo le acque ed è 

ormai sulla bocca di tutti, 
anche la stampa ed i 

Media in generale se 
ne sono accorti, e la 

INDAL 2000 non 
starà di certo a 
guardare...e Voi?
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No, Non si tratta di succo d’uva, ne degli ormai noti prodotti derivanti da osmosi... è “VINO DEALCOLATO”!
Per mantenere inalterate le caratteristiche peculiari del vino, si è sviluppato un processo di distillazione sottovuoto (50 
millibar) a una temperatura di 33°C° che lascia inalterate le catene proteiche del vino e i composti fenolici mantenendo 
intatti i profumi e i colori. In pratica, dopo la tradizionale vinificazione
dell’uva, un sistema costruito in vetro borosilicato e teflon (che protegge il prodotto da possibili degradazioni del gusto e 
garantisce le necessarie condizioni sterili) processa il vino e toglie l’alcool (a sua volta recuperato e venduto)...e il gioco è 
fatto. Facile a dirsi, ma ci sono voluti quasi 20 anni di ricerca per mettere a punto il processo, in collaborazione con le 
rinomate Università di Scienze Applicate di Mainz e Kaiserslautern.
E’ un piacere per tutti  da gustare in qualsiasi momento della giornata, ma è nato per venire incontro principalmente alle 
esigenze di quelle persone che non possono bere.
Non importa se per dettami religiosi, gravidanza, condizioni  di salute, dieta ipocalorica o semplicemente perchè devono 
mettersi al volante: in ogni caso...LIGHTLIVE E’ LASOLUZIONE!

FINALMENTE E’ ARRIVATO

WWW.PROGETTONOALCOOL.IT



! 53

DESCRIZIONEDESCRIZIONE CARATTERISTICHE TECNICHECARATTERISTICHE TECNICHECARATTERISTICHE TECNICHE

Bevanda analcolica ottenuta da uve CABERNET 
SAUVIGNON vinificate e successivamente 
Bevanda analcolica ottenuta da uve CABERNET 
SAUVIGNON vinificate e successivamente 

CODICE INTERNO 8311005
SAUVIGNON vinificate e successivamente 
De-Alcolate
SAUVIGNON vinificate e successivamente 

FORMATO BOTTIGLIAFORMATO BOTTIGLIA 0,75

CODICE EAN 4001744061063

U.V. PER CRT 6

EAN CRT 4001744061070

PROPRIETA’  SENSORIALI SENSORIALI PESO CRT (Kg) 8,1

ASPETTO: ROSSO RUBINO
L x W x H CRT (cm)L x W x H CRT (cm) 26 x 18 x 32,5

ASPETTO: ROSSO RUBINO

ODORE: Tipico Fruttato
PALLET 84 crt (4 strati di 21 crt)84 crt (4 strati di 21 crt)

ODORE: Tipico Fruttato

SAPORE: Fruttato SpeziatoSAPORE: Fruttato Speziato
PESO PALLET (Kg) 705,4 

SAPORE: Fruttato SpeziatoSAPORE: Fruttato Speziato
L x W x H PALLET (cm)L x W x H PALLET (cm) 120 x 80 x 145

INGREDIENTIINGREDIENTI INFORMAZIONI NUTRIZIONALI per 100mlINFORMAZIONI NUTRIZIONALI per 100mlINFORMAZIONI NUTRIZIONALI per 100ml

Bevanda analcolica ottenuta da uve Cabernet 
Sauvignon vinificate e successivamente 
Bevanda analcolica ottenuta da uve Cabernet 
Sauvignon vinificate e successivamente 

VALORE ENERGETICOVALORE ENERGETICO 85 Kj (21 kcal)
Sauvignon vinificate e successivamente 
De-Alcolate 95%
Mosto concentrato di uva rettificato 4,90%

Sauvignon vinificate e successivamente 

Mosto concentrato di uva rettificato 4,90%
PROTEINE < 0,3 g

Mosto concentrato di uva rettificato 4,90%
Aromi 0,10%
Conservanti: Contiene Solfiti, (E242)

Mosto concentrato di uva rettificato 4,90%

Conservanti: Contiene Solfiti, (E242)
CARBOIDRATI 4,6 g

Conservanti: Contiene Solfiti, (E242)Conservanti: Contiene Solfiti, (E242)
GRASSI < 0,1 g

ANALISI MICROBIOLOGICAANALISI MICROBIOLOGICAANALISI MICROBIOLOGICA

ANALISI QUANTITA’ TOLLERANZA ANALISI  QUANTITA’ TOLLERANZA

Alcool Totale (%vol) - max 0,05 SO2 Totale (mg/l)Totale (mg/l) - max 200,0

Zucchero Residuo (g/l) 46 43,0 - 49,0 CO2 (g/l) - -

Acidita’ Totale (g/l) 5,3 4,8 - 6,0 CO2 (pressione bar/20pressione bar/20°C) - -

SO2 Libero (mg/l) 50 - SHELF LIFE = SHELF LIFE = 24 MESI dalla produzione24 MESI dalla produzione ultima analisi 18/02/2009

Distribuito in Italia da INDAL2000 s.r.l. Loc. Pratini SUVERETO (LI) - Tel: 0565 829894 - FAX: 0565 829911 - email: indal2000@indal2000.it  - web: www.indal2000.it

CABERNET SAUVIGNON

http://www.indal2000.it
http://www.indal2000.it
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DESCRIZIONEDESCRIZIONE CARATTERISTICHE TECNICHECARATTERISTICHE TECNICHECARATTERISTICHE TECNICHE

Bevanda analcolica ottenuta da uve 
CHARDONNAY vinificate e successivamente 
Bevanda analcolica ottenuta da uve 
CHARDONNAY vinificate e successivamente 

CODICE INTERNO 8311010
CHARDONNAY vinificate e successivamente 
De-Alcolate
CHARDONNAY vinificate e successivamente 

FORMATO BOTTIGLIAFORMATO BOTTIGLIA 0,75

CODICE EAN 4001744061049

U.V. PER CRT 6

EAN CRT 4001744061056

PROPRIETA’  SENSORIALI SENSORIALI PESO CRT (Kg) 8,1

ASPETTO: GIALLO CON RIFLESSI VERDIASPETTO: GIALLO CON RIFLESSI VERDI
L x W x H CRT (cm)L x W x H CRT (cm) 26 x 18 x 32,5

ASPETTO: GIALLO CON RIFLESSI VERDI

ODORE: Fruttato Vanigliato

ASPETTO: GIALLO CON RIFLESSI VERDI

ODORE: Fruttato Vanigliato
PALLET 84 crt (4 strati di 21 crt)84 crt (4 strati di 21 crt)

ODORE: Fruttato Vanigliato

SAPORE: Vino Fruttato

ODORE: Fruttato Vanigliato
PESO PALLET (Kg) 705,4 

SAPORE: Vino Fruttato
L x W x H PALLET (cm)L x W x H PALLET (cm) 120 x 80 x 145

INGREDIENTIINGREDIENTI INFORMAZIONI NUTRIZIONALI per 100mlINFORMAZIONI NUTRIZIONALI per 100mlINFORMAZIONI NUTRIZIONALI per 100ml

Bevanda analcolica ottenuta da uve Chardonnay 
vinificate e successivamente De-Alcolate 95%
Bevanda analcolica ottenuta da uve Chardonnay 
vinificate e successivamente De-Alcolate 95%
Bevanda analcolica ottenuta da uve Chardonnay VALORE ENERGETICOVALORE ENERGETICO 85 Kj (21 kcal)
vinificate e successivamente De-Alcolate 95%
Mosto concentrato di uva rettificato 4,90%
Aromi 0,10%

vinificate e successivamente De-Alcolate 95%
Mosto concentrato di uva rettificato 4,90% PROTEINE < 0,3 g
Aromi 0,10%
Conservanti: Contiene Solfiti, (E242)Conservanti: Contiene Solfiti, (E242) CARBOIDRATI 4,6 g

GRASSI < 0,1 g

ANALISI MICROBIOLOGICAANALISI MICROBIOLOGICAANALISI MICROBIOLOGICA

ANALISI QUANTITA’ TOLLERANZA ANALISI  QUANTITA’ TOLLERANZA

Alcool Totale (%vol) - max 0,05 SO2 Totale (mg/l)Totale (mg/l) - max 250,0

Zucchero Residuo (g/l) 46 43,0 - 49,0 CO2 (g/l) - -

Acidita’ Totale (g/l) 4,7 4,5 - 5,5 CO2 (pressione bar/20pressione bar/20°C) 1,3 max 2,0

SO2 Libero (mg/l) 40 - SHELF LIFE = SHELF LIFE = 24 MESI dalla produzione24 MESI dalla produzione ultima analisi 18/02/2009

Distribuito in Italia da INDAL2000 s.r.l. Loc. Pratini SUVERETO (LI) - Tel: 0565 829894 - FAX: 0565 829911 - email: indal2000@indal2000.it  - web: www.indal2000.it

CHARDONNAY

http://www.indal2000.it
http://www.indal2000.it
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Distribuito in Italia da INDAL2000 s.r.l. Loc. Pratini SUVERETO (LI) - Tel: 0565 829894 - FAX: 0565 829911 - email: indal2000@indal2000.it  - web: www.indal2000.it

ROSE’

DESCRIZIONEDESCRIZIONE CARATTERISTICHE TECNICHECARATTERISTICHE TECNICHECARATTERISTICHE TECNICHE

Bevanda analcolica ottenuta da uve vinificate e 
successivamente De-Alcolate
Bevanda analcolica ottenuta da uve vinificate e 
successivamente De-Alcolate

CODICE INTERNO 8311015
successivamente De-Alcolatesuccessivamente De-Alcolate

FORMATO BOTTIGLIAFORMATO BOTTIGLIA 0,75

CODICE EAN 4001744061087

U.V. PER CRT 6

EAN CRT 4001744061094

PROPRIETA’  SENSORIALI SENSORIALI PESO CRT (Kg) 8,1

ASPETTO: VINO ROSE’  CHIARO CHIARO
L x W x H CRT (cm)L x W x H CRT (cm) 26 x 18 x 32,5

ASPETTO: VINO ROSE’  CHIARO

ODORE: Fruttato, Cassis

 CHIARO
PALLET 84 crt (4 strati di 21 crt)84 crt (4 strati di 21 crt)

ODORE: Fruttato, Cassis

SAPORE: Vino Fruttato
PESO PALLET (Kg) 705,4 

SAPORE: Vino Fruttato
L x W x H PALLET (cm)L x W x H PALLET (cm) 120 x 80 x 145

INGREDIENTIINGREDIENTI INFORMAZIONI NUTRIZIONALI per 100mlINFORMAZIONI NUTRIZIONALI per 100mlINFORMAZIONI NUTRIZIONALI per 100ml

Bevanda analcolica ottenuta da uve vinificate e 
successivamente De-Alcolate 95%
Bevanda analcolica ottenuta da uve vinificate e 
successivamente De-Alcolate 95%

VALORE ENERGETICOVALORE ENERGETICO 85 Kj (21 kcal)
successivamente De-Alcolate 95%
Mosto concentrato di uva rettificato 4,90%
Aromi 0,10%

successivamente De-Alcolate 95%
Mosto concentrato di uva rettificato 4,90% PROTEINE < 0,3 g
Aromi 0,10%
Conservanti: Contiene Solfiti, (E242)Conservanti: Contiene Solfiti, (E242) CARBOIDRATI 4,6 g

GRASSI < 0,1 g

ANALISI MICROBIOLOGICAANALISI MICROBIOLOGICAANALISI MICROBIOLOGICA

ANALISI QUANTITA’ TOLLERANZA ANALISI  QUANTITA’ TOLLERANZA

Alcool Totale (%vol) - max 0,05 SO2 Totale (mg/l)Totale (mg/l) - max 250,0

Zucchero Residuo (g/l) 60 55,0 - 63,0 CO2 (g/l) - -

Acidita’ Totale (g/l) 4,7 4,2 - 5,5 CO2 (pressione bar/20pressione bar/20°C) 1,3 max 2,0

SO2 Libero (mg/l) 40 - SHELF LIFE = SHELF LIFE = 24 MESI dalla produzione24 MESI dalla produzione ultima analisi 18/02/2009

http://www.indal2000.it
http://www.indal2000.it
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DESCRIZIONE CARATTERISTICHE TECNICHECARATTERISTICHE TECNICHE

Bevanda analcolica ottenuta da uve vinificate e 
successivamente De-Alcolate
Bevanda analcolica ottenuta da uve vinificate e 8311020
successivamente De-Alcolate

FORMATO BOTTIGLIAFORMATO BOTTIGLIA 0,75

CODICE EAN 40131004416653

U.V. PER CRT 6

EAN CRT 4013100916603

PROPRIETA’  SENSORIALI SENSORIALI PESO CRT (Kg) 8,1

ASPETTO: Spumante Bianco
L x W x H CRT (cm)L x W x H CRT (cm) 26 x 18 x 32,5

ASPETTO: Spumante Bianco

ODORE: Mela, Fruttato
PALLET 84 crt (4 strati di 21 crt)

ODORE: Mela, Fruttato

SAPORE: Spumente Fruttato
PESO PALLET (Kg) 705,4 

SAPORE: Spumente Fruttato
L x W x H PALLET (cm)L x W x H PALLET (cm) 120 x 80 x 145

INGREDIENTI INFORMAZIONI NUTRIZIONALI per 100mlINFORMAZIONI NUTRIZIONALI per 100mlINFORMAZIONI NUTRIZIONALI per 100ml

Bevanda analcolica ottenuta da uve vinificate e 
successivamente De-Alcolate 88,7%
Bevanda analcolica ottenuta da uve vinificate e VALORE ENERGETICOVALORE ENERGETICO 95 Kj (22,6 kcal)
successivamente De-Alcolate 88,7%
Mosto concentrato di uva rettificato 10,5%
CO2 0,8%
Mosto concentrato di uva rettificato 10,5% PROTEINE < 0,3 g
CO2 0,8%
Conservanti: Contiene Solfiti CARBOIDRATI 4,2 g

GRASSI < 0,1 g

ANALISI MICROBIOLOGICAANALISI MICROBIOLOGICAANALISI MICROBIOLOGICA

ANALISI TOLLERANZA ANALISI  TOLLERANZA

Alcool Totale (%vol) max 0,3 SO2 Totale (mg/l)Totale (mg/l) max 170,0

Zucchero Residuo (g/l) 42,0 - 44,0 CO2 (g/l) 8 - 9

Acidita’ Totale (g/l) 5,0 - 5,3 CO2 (pressione bar/20pressione bar/20°C) 4,0 - 4,3

SO2 Libero (mg/l) 40 SHELF LIFE = SHELF LIFE = 24 MESI dalla produzione PH = 3,3

Distribuito in Italia da INDAL2000 s.r.l. Loc. Pratini SUVERETO (LI) - Tel: 0565 829894 - FAX: 0565 829911 - email: indal2000@indal2000.it  - web: www.indal2000.it

BIANCO FRIZZANTE

http://www.indal2000.it
http://www.indal2000.it
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DESCRIZIONE CARATTERISTICHE TECNICHECARATTERISTICHE TECNICHE

Bevanda analcolica ottenuta da uve vinificate e 
successivamente De-Alcolate
Bevanda analcolica ottenuta da uve vinificate e CODICE INTERNO 8311025
successivamente De-Alcolate

FORMATO BOTTIGLIAFORMATO BOTTIGLIA 0,75

CODICE EAN 4001744049054

U.V. PER CRT 6

EAN CRT 4001744049061

PROPRIETA’  SENSORIALI SENSORIALI PESO CRT (Kg) 8,1

ASPETTO: Spumante Rose’

L x W x H CRT (cm)L x W x H CRT (cm) 26 x 18 x 32,5
ASPETTO: Spumante Rose’

ODORE: Pesca, Fruttato
PALLET 84 crt (4 strati di 21 crt)

ODORE: Pesca, Fruttato

SAPORE: Spumente Fruttato
PESO PALLET (Kg) 705,4 

SAPORE: Spumente Fruttato
L x W x H PALLET (cm)L x W x H PALLET (cm) 120 x 80 x 145

INGREDIENTI INFORMAZIONI NUTRIZIONALI per 100mlINFORMAZIONI NUTRIZIONALI per 100mlINFORMAZIONI NUTRIZIONALI per 100ml

Bevanda analcolica ottenuta da uve vinificate e 
successivamente De-Alcolate 88,7%
Bevanda analcolica ottenuta da uve vinificate e VALORE ENERGETICOVALORE ENERGETICO 103,2 Kj (24,6 kcal)
successivamente De-Alcolate 88,7%
Mosto concentrato di uva rettificato 10,5%
CO2 0,8%
Mosto concentrato di uva rettificato 10,5% PROTEINE < 0,3 g
CO2 0,8%
Conservanti: Contiene Solfiti CARBOIDRATI 4,9 g

GRASSI < 0,1 g

ANALISI MICROBIOLOGICAANALISI MICROBIOLOGICAANALISI MICROBIOLOGICA

ANALISI TOLLERANZA ANALISI  TOLLERANZA

Alcool Totale (%vol) max 0,4 SO2 Totale (mg/l)Totale (mg/l) max 170,0

Zucchero Residuo (g/l) 48,0 - 51,0 CO2 (g/l) 7,5 - 8

Acidita’ Totale (g/l) 4,5 - 5,0 CO2 (pressione bar/20pressione bar/20°C) 4,0 - 4,4

SO2 Libero (mg/l) 35 SHELF LIFE = SHELF LIFE = 24 MESI dalla produzione PH = 3,3

Distribuito in Italia da INDAL2000 s.r.l. Loc. Pratini SUVERETO (LI) - Tel: 0565 829894 - FAX: 0565 829911 - email: indal2000@indal2000.it  - web: www.indal2000.it

ROSE’ FRIZZANTE

http://www.indal2000.it
http://www.indal2000.it
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Ecco al linea di spumanti analcolici per bambini che dal 1994 sta facendo impazzire il mondo e di cui 
si vendono decine di milioni di bottiglie ogni anno. Queste bevande frizzanti alla frutta, in bottiglie di 
vetro da 0,75 litri che ricalcano esattamente le classiche bottiglie champagnotte, hanno il tappo a vite 
di sicurezza (per evitare spiacevoli inconveninti) che imita però la forma del classico capsulone. In tal 
senso esse vogliono proporsi come un vero e proprio spumante analcolico da stappare in occasione di 
party e feste per bambini, con un’immagine molto allegra e festosa, caratterizzata da personaggi 
allegri e da un’etichetta unisex molto colorata.

 FESTA TUTTI I GIORNI!

WWW.PROGETTONOALCOOL.IT
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DESCRIZIONEDESCRIZIONE CARATTERISTICHE TECNICHECARATTERISTICHE TECNICHECARATTERISTICHE TECNICHE

Bevanda analcolica Frizzante a base di Frutti di 
Bosco
Bevanda analcolica Frizzante a base di Frutti di CODICE INTERNO 8053005
Bosco

FORMATO BOTTIGLIAFORMATO BOTTIGLIA 0,75

CODICE EAN 4001681014054

U.V. PER CRT 6

EAN CRT 4001681014061

PROPRIETA’  SENSORIALI SENSORIALI PESO CRT (Kg) 7,9

ASPETTO: ROSSO SCURO
L x W x H CRT (cm)L x W x H CRT (cm) 25,7 x 17,3 x 31

ASPETTO: ROSSO SCURO

ODORE: Fruttato equilibratoODORE: Fruttato equilibrato
PALLET 84 crt (4 strati di 21 crt)84 crt (4 strati di 21 crt)

ODORE: Fruttato equilibrato

SAPORE: Fruttato, Vivace

ODORE: Fruttato equilibrato
PESO PALLET (Kg) 693 

SAPORE: Fruttato, Vivace
L x W x H PALLET (cm)L x W x H PALLET (cm) 120 x 80 x 145

INGREDIENTIINGREDIENTI INFORMAZIONI NUTRIZIONALI per 100mlINFORMAZIONI NUTRIZIONALI per 100mlINFORMAZIONI NUTRIZIONALI per 100ml

Acqua Frizzante, Zucchero, Succo di Mela 
ottenuto da succo di Mela concentrato (14%)
Acqua Frizzante, Zucchero, Succo di Mela 
ottenuto da succo di Mela concentrato (14%)

VALORE ENERGETICOVALORE ENERGETICO 186 Kj (44 kcal)
ottenuto da succo di Mela concentrato (14%)
Succo di’Uva ottenuto da succo di’Uva 
concentrato (4%), Acido Citrico, Succo di Mirtillo, 

ottenuto da succo di Mela concentrato (14%)
Succo di’Uva ottenuto da succo di’Uva 
concentrato (4%), Acido Citrico, Succo di Mirtillo, concentrato (4%), Acido Citrico, Succo di Mirtillo, 

PROTEINE < 0,1 g
concentrato (4%), Acido Citrico, Succo di Mirtillo, 
succo di mora, succo di limone, succo di lampone, 
succo di fragola, succo di bacca di sambuco, 

concentrato (4%), Acido Citrico, Succo di Mirtillo, 
succo di mora, succo di limone, succo di lampone, 
succo di fragola, succo di bacca di sambuco, 

concentrato (4%), Acido Citrico, Succo di Mirtillo, 
succo di mora, succo di limone, succo di lampone, CARBOIDRATI 10,6 g
succo di fragola, succo di bacca di sambuco, 
Aromi
succo di fragola, succo di bacca di sambuco, 

GRASSI < 0,1 g

ANALISI MICROBIOLOGICAANALISI MICROBIOLOGICAANALISI MICROBIOLOGICA

ANALISI QUANTITA’ TOLLERANZA ANALISI  QUANTITA’ TOLLERANZA

Alcool Totale (%vol) - - SO2 Totale (mg/l)Totale (mg/l) - -

Zucchero Residuo (g/l) 89 85 - 100 CO2 (g/l) 4,60 4,4 - 5,6

Acidita’ Totale (g/l) 4,0 3,5 - 4,8 CO2 (pressione bar/20pressione bar/20°C) - -

SO2 Libero (mg/l) - - SHELF LIFE = SHELF LIFE = 24 MESI dalla produzione24 MESI dalla produzione ultima analisi  21/04/2009

Distribuito in Italia da INDAL2000 s.r.l. Loc. Pratini SUVERETO (LI) - Tel: 0565 829894 - FAX: 0565 829911 - email: indal2000@indal2000.it  - web: www.indal2000.it

FRUTTI DI BOSCO

http://www.indal2000.it
http://www.indal2000.it
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DESCRIZIONEDESCRIZIONE CARATTERISTICHE TECNICHECARATTERISTICHE TECNICHECARATTERISTICHE TECNICHE

Bevanda analcolica Frizzante a base di MELA e 
PESCA con minimo 24% di succo di frutta.
Bevanda analcolica Frizzante a base di MELA e 
PESCA con minimo 24% di succo di frutta.

CODICE INTERNO 8043015
PESCA con minimo 24% di succo di frutta.PESCA con minimo 24% di succo di frutta.

FORMATO BOTTIGLIAFORMATO BOTTIGLIA 0,75

CODICE EAN 4001681014009

U.V. PER CRT 6

EAN CRT 4001681014016

PROPRIETA’  SENSORIALI SENSORIALI PESO CRT (Kg) 7,9

ASPETTO: GIALLO DORATOASPETTO: GIALLO DORATO
L x W x H CRT (cm)L x W x H CRT (cm) 25,7 x 17,3 x 31

ASPETTO: GIALLO DORATO

ODORE: Fruttato equilibrato

ASPETTO: GIALLO DORATO

ODORE: Fruttato equilibrato
PALLET 84 crt (4 strati di 21 crt)84 crt (4 strati di 21 crt)

ODORE: Fruttato equilibrato

SAPORE: Fruttato, Vivace

ODORE: Fruttato equilibrato
PESO PALLET (Kg) 693 

SAPORE: Fruttato, Vivace
L x W x H PALLET (cm)L x W x H PALLET (cm) 120 x 80 x 145

INGREDIENTIINGREDIENTI INFORMAZIONI NUTRIZIONALI per 100mlINFORMAZIONI NUTRIZIONALI per 100mlINFORMAZIONI NUTRIZIONALI per 100ml

Acqua Frizzante
Succo di Mela ottenuto da succo di Mela Succo di Mela ottenuto da succo di Mela 

VALORE ENERGETICOVALORE ENERGETICO 179,4 Kj (42,8 kcal)
Succo di Mela ottenuto da succo di Mela 
concentrato (21%)
Zucchero (7,6%)

Succo di Mela ottenuto da succo di Mela 
PROTEINE < 0,3 g

Zucchero (7,6%)
Succo di Pesca ottenuto da succo di Pesca 
concentrato (3,3%)
Succo di Pesca ottenuto da succo di Pesca CARBOIDRATI 10,1 g
concentrato (3,3%)
Acido Citrico /Aromi GRASSI < 0,1 g

ANALISI MICROBIOLOGICAANALISI MICROBIOLOGICAANALISI MICROBIOLOGICA

ANALISI QUANTITA’ TOLLERANZA ANALISI  QUANTITA’ TOLLERANZA

Alcool Totale (%vol) - - SO2 Totale (mg/l)Totale (mg/l) - -

Zucchero Residuo (g/l) 102 99,0 - 105,0 CO2 (g/l) 2,5 2,3 - 2,7

Acidita’ Totale (g/l) 4,6 4,3 - 4,0 CO2 (pressione bar/20pressione bar/20°C) - -

SO2 Libero (mg/l) - - SHELF LIFE = SHELF LIFE = 24 MESI dalla produzione24 MESI dalla produzione ultima analisi 21/04/2009

Distribuito in Italia da INDAL2000 s.r.l. Loc. Pratini SUVERETO (LI) - Tel: 0565 829894 - FAX: 0565 829911 - email: indal2000@indal2000.it  - web: www.indal2000.it
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DESCRIZIONEDESCRIZIONE CARATTERISTICHE TECNICHECARATTERISTICHE TECNICHECARATTERISTICHE TECNICHE

Bevanda analcolica Frizzante a base di CILIEGIA e 
FRAGOLA.
Bevanda analcolica Frizzante a base di CILIEGIA e Bevanda analcolica Frizzante a base di CILIEGIA e CODICE INTERNO 8043010
FRAGOLA.

FORMATO BOTTIGLIAFORMATO BOTTIGLIA 0,75

CODICE EAN 4001681014504

U.V. PER CRT 6

EAN CRT 4001681014511

PROPRIETA’  SENSORIALI SENSORIALI PESO CRT (Kg) 7,9

ASPETTO: ROSSO SCURO
L x W x H CRT (cm)L x W x H CRT (cm) 25,7 x 17,3 x 31

ASPETTO: ROSSO SCURO

ODORE: Fruttato equilibratoODORE: Fruttato equilibrato
PALLET 84 crt (4 strati di 21 crt)84 crt (4 strati di 21 crt)

ODORE: Fruttato equilibrato

SAPORE: Fruttato, Vivace

ODORE: Fruttato equilibrato
PESO PALLET (Kg) 693 

SAPORE: Fruttato, Vivace
L x W x H PALLET (cm)L x W x H PALLET (cm) 120 x 80 x 145

INGREDIENTIINGREDIENTI INFORMAZIONI NUTRIZIONALI per 100mlINFORMAZIONI NUTRIZIONALI per 100mlINFORMAZIONI NUTRIZIONALI per 100ml

Acqua Frizzante
Zucchero (9%)

VALORE ENERGETICOVALORE ENERGETICO 175,7 Kj (41,9 kcal)
Zucchero (9%)
Succo di Ciliegia ottenuto da succo di Ciliegia 
concentrato (6,5%)
Succo di Ciliegia ottenuto da succo di Ciliegia PROTEINE < 0,3 g
concentrato (6,5%)
Succo di Fragola ottenuto da succo di Fragola 
concentrato (4,7%)
Succo di Fragola ottenuto da succo di Fragola CARBOIDRATI 9,9 g
concentrato (4,7%)
Acido Citrico /Aromi GRASSI < 0,1 g

ANALISI MICROBIOLOGICAANALISI MICROBIOLOGICAANALISI MICROBIOLOGICA

ANALISI QUANTITA’ TOLLERANZA ANALISI  QUANTITA’ TOLLERANZA

Alcool Totale (%vol) - - SO2 Totale (mg/l)Totale (mg/l) - -

Zucchero Residuo (g/l) 100 97,0 - 103,0 CO2 (g/l) 2,5 2,3 - 2,7

Acidita’ Totale (g/l) 4,4 4,1 - 4,7 CO2 (pressione bar/20pressione bar/20°C) - -

SO2 Libero (mg/l) - - SHELF LIFE = SHELF LIFE = 24 MESI dalla produzione24 MESI dalla produzione ultima analisi 21/04/2009

Distribuito in Italia da INDAL2000 s.r.l. Loc. Pratini SUVERETO (LI) - Tel: 0565 829894 - FAX: 0565 829911 - email: indal2000@indal2000.it  - web: www.indal2000.it
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